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Product information

SKU 4_1240366

Product name Atras dzesés.-saldés. skapis HiChef HC23
Dimensions 790 x 820 x 1950 mm

Weight 203,000 kg

Tehniska informacija 400V, 20 A, 5,992 kW, 3NPE, 50 Hz, 70 dB

CW: 3/4" Drain: g 1"

Aukstumagenta veids  R452A
AtdzeséSanas jauda, W 3854

Desc

ription

Profesionala aukstumiekarta: daudzpusigs atras atdzesésSanas un sasaldésanas
skapis Metos HiChef HC23 ar ieprieks iestatitam programmam un logisko
saskarni nodrosSina vairakas atdzeséSanas un édiena gatavosanas iespéjas,
padarot ierici érti lietojamu. AtdzeséSanas procesa tiek saglabata édiena garsa,
izskats un svars. Atra sasaldé$ana nodrosina, ka jebkura laika varat pasniegt
perfekti konservétu édienu (vai nu neapstradatu vai pilniba pagatavotu).

lerici var ieprogrammeét, lai ta darbotos tikai noteiktu laiku vai ldz tiek
sasniegta iestatita temperatlra. AtseviSkas programmas atrai atdzesésanai
un sasaldésanai, kuras péc vajadzibas var redigét un saglabat vélakai
lietoSanai. Displeja var sekot lidzi dazadiem ierices darbibas posmiem.
Displejs palidz lietotajam iepazities ar dazadam programmas iespéjam,
izmantojot tekstu un grafikas, kas lauj vienkarsi un atri veikt nepiecieSsamos
iestatijumus.
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Daudzfunkcionalais atras atdzesésanas un sasaldéSanas skapis HiChef HC23 ir
piemérots atkausésSanai, miklas raudzésanai un gatavoSanai zema temperatara.
Atkausésanas funkcija nodroSina kontrolétu saldétu partikas produktu atkausésanu
atbilstosi HACCP standartiem. Miklas raudzésanas opcija kontrolé miklas
temperatlru un mitrumu, ka ari laiku, kad miklai jabut gatavai cepsanai.
Atkausésanas un miklas raudzésanas iespé€ja lauj uzglabat izejvielas un nodrosina
elastibu édiena pagatavosana, tadéjadi klientiem dodot to, ko vini vélas:

svaigus partikas produktus ar perfekti saglabatam ipasibam. Gatavosana

zema temperatlra saglaba ne tikai garsu, bet ari smarzu, maigumu un suligumu.

- dzesésanas jauda: 55 kg + 90 ° C> + 3 ° C 90 min.

- sasaldéSanas jauda: 36 kg + 90 ° C> -18 ° C 240 min.

- atkauséSana kontroléta temperatura un mitruma

- raudzésanas paléninasanas funkcija

gatavoSana zema temperatira

ietilpiba: 14-23 gab. GN1 /1 vai 600x400 mm cepeSpalates
iznemamas vadotnes értakai tiriSanai

nerlséjosa térauda konstrukcija

iekartas bloks atrodas skapja apakseja dala

sildelements durvju rami

- ergonomisks dubultrokturis un pilna augstuma durvis, magnétisks
blivéjums durvju Cetras puseés

- 7 "augstas izSkirtspéjas IPS kapacitativais skarienjutigs displejs
- labas puses durvis

- stabilas un izturigas nertséjosa térauda kajas

- mazgasanas slutene standarta
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