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Kombi krasns iCombi Pro 6-1/1 Sous Vide

Product information

SKU 4352026

Product name Kombi krasns iCombi Pro 6-1/1 Sous Vide
Dimensions 850 x 775/842 x 754/804 mm

Weight 99,000 kg

Jauda probe,external connection

Tehniska informacija 400V, 16 A, 11 kw, 3NPE, 50 Hz CW: 3/4"

Desc

ription

Metos iCombi® Pro 6 Sous Vide ietilpiba: gareniski 6 x GN trauki
(virzitajsliezu attalums 68 mm). Aprikots ar atsevisku Sous-Vide termometru.

Metos iCombi® Pro 6 profesionala krasns ir gudra iekarta dazadu édienu
(galas, darzenu, desertu, konditorejas izstradajumu u.c.) pagatavosanai,
izmantojot dazadus darba rezimus. lekarta ir piemérota lielakajai dalai
gatavosanas procesu, ko izmanto komercialajas virtuvés.

Metos iCombi® Pro 6 atbilst DIN 18866 (manuala rezima).

Piemérota lielakajai dalai gatavoSanas procesu, ko izmanto profesionalajas
virtuvés. Lietotajam ir pieejami sadi viedie paligi:

iDensity Control:
Automatizéeta vieda krasns klimata parvaldibas sistéma, kas nodrosina, ka krasns
kamera pareizais gatavoSanas rezims ir pieejams vienmeér.
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iCooking Suite:

GatavosSanas inteligence iCombi Pro krasni: sakuma lietotajs no 7 darba rezimiem
un/vai 4 gatavoSanas metodém izvélas produkta gatavosanai atbilstosako, noradot
vélamo gatavosanas rezultatu. lekartas sensori atpazist produkta izméru,
daudzumu un stavokli. Atkariba no gatavoSanas gaitas visi svarigie édiena
gatavosanas parametri, pieméram, temperatira, krasns kameras klimats, gaisa
atrums un gatavosSanas laiks, tiek pielagoti. Vélamais rezultats tiek sasniegts

ar vislabako iesp&jamo kvalitati un péc iespéjas 1saka laika. Lietotajs, ja

vélas, var partraukt gatavosanas procesu un labot gatavosanas rezultatu.
Lietotajs jebkura laika var parslégties uz iProduction Manager rezimu vai
manualo rezimu.

iProduction Manager:

Gudri un elastigi organize édiena gatavosanas procesu. lzvietojot produktus
krasni, uz ekrana uzreiz ir redzams, kurus ir iespéjams pagatavot kopa.
iProduction Manager atbilstoSi sakarto édienu secibu un automatiski veic
pareizos iestatijumus. Lietotajam tikai janorada, vai vélas gatavot laika vai
energijas zina efektivi. Sistéma parrauga katru paplati atseviski, pielagojot
gatavosanas laiku daudzumam un vélamajam rezultatam.

iCareSystem:

Krasns tirisSanas un katlakmens nonemsanas vieda sistéma atpazist netirumu un
parkalkoSanas pakapi un piedava vispiemeérotako tiriSanas limeni un kimisko
lidzeklu daudzumu no 9 tirisanas programmam. Atra pagaidu tirisana krasni iztira
mazak ka 15 minatés. Visas tiriSanas programmas var darboties bez uzraudzibas
pa nakti. iCareSystem ir ekonomiska un videi draudziga.

Darba rezimi:

- Tvaiks: +30° C ... +130° C

- Kombinétais tvaika un konvekcijas rezims: +30° C ... +300° C
- Konvekcija: +30° C ... 300° C

- mitruma iestatiSana ar precizitati no 0-100 %

Viedas funkcijas:

- krasns kameras klimata gudra parvaldiba ar precizu mitruma meérisanu,
iestatiSanu un kontroli

- dinamiska gaisa turbulence krasns kamera, izmantojot augstas veiktspégjas
ventilatoru (5 atrumi)

- gatavosanas gaitas kontrole ar automatisku gatavosanas darbibu pielagoSanu
noteiktajam vélamajam rezultatam, piem., apbrininasana un gatavoSanas pakape,
drosi un efektivi neatkarigi no operatora, produkta izméra un daudzuma

- preciza produkta apbraninasanas uzraudziba un aprékinasana, pamatojoties uz
Maijara reakciju, lai iegdtu optimalus gatavoSanas rezultatus

- lai panaktu maksimalo elastibu, iespéjams partraukt viedos gatavosanas veidus
vai parslégties no iCookingSuite uz iProductionManager rezimu

- individuala, intuitiva programmeésana, izvéloties pat lidz 1200 gatavosanas
programmam ar lidz pat 12 soliem

- érta gatavoSanas programmu parsutiSana uz citam édiena gatavoSanas sistémam,
izmantojot droSu makonsavienojumu (ar ConnectedCooking vai ar USB zibatminu)
- automatizéts un gudrs planoSanas un kontroles riks iProductionManager vairaku
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gatavosanas procesu un dazadu produktu gatavoSanas optimalai organizésanai
vienlaikus. Automatiska planosanas nepilnibu novérSana

laika vai energijas optimizacija un gatavoSanas mérka laika planosana, lai

vienlaikus saktu vai partrauktu gatavosanu.

- automatiska gatavoSanas secibas atkartoSana un optimala pabeigSana péc stravas
padeves partraukumiem, kas ilgst mazak neka 15 minates

- gudra tiriSanas sistéma piedava tiriSanas programmas un nepiecieSamo kopsanas
lldzeklu daudzumu atbilstosi krasns netiribas pakapei

- pasreizéja tiriSanas un atkalkoSanas stavokla paradisana displeja

Gatavosanas funkcijas:

- efektivs tvaika generators optimalai tvaika veiktspé&jai pat temperatura

zem +100° C

- integréta attaukoSanas sistéma bez papildu tauku filtra

- atdzesesanas funkcija krasns kameras atrai dzeséSanai ar izvéli papildu atrai
dzesésanai izmantot Gdens smidzinasanu

- temperatlras sensors ar 6 mérisanas punktiem, ka ari automatiska klGdas
korigésanu nepatiesu radijumu gadijuma

- Delta-T gatavoSanas rezims 1paSi saudzigai gatavoSanai ar minimaliem zudumiem
- preciza tvaika padeve, Udens tilpuma reguléSanas 4 limeni temperatiras
diapazona no +30° C lidz +260° C konvekcijas rezimam un kombinétajam konvekcijas
un tvaika rezimam

- digitalais temperaturas displejs (°C vai °F) rada mérka un faktisko vértibu

- digitalais displejs rada krasns kameras mitruma un gatavoSanas laika mérka un
faktisko vértibu

- laika/pulkstena iestatijumi ir pielagojami 24 stundu formata vai am/pm formata

- 24 stundu reala laika pulkstenis ar automatisku pareju no vasaras uz ziemas
laiku, kad tas ir savienots ar ConnectedCooking

- automatiski ieprieks izveléts sakuma laiks ar mainigu datumu un laiku

- integréta rokas dusa ar automatizetu dusas ievilkSanas sistemu

- energijas taupiSana

- bezmaksas palidzibas talrunis jautajumiem par tehnologiju un lietojumprogrammu
atbalstu (ChefLine)

Darba drosiba:

- elektronisks droSibas temperatiras ierobezotajs tvaika generatoram un
konvekcijas apsildei

- integréta ventilatora rata bremze

- krasns durvju maksimala temperatura +73° C

- HACCP datu glabasana un izvade, izmantojot USB vai izvéloties ConnectedCooking
tikla makonkratuves

- stativa-paliktna maksimalais augstums neparsniedz 1,6 m, ja tiek izmantots
RATIONAL pamatnes ramis

- ergonomisks durvju rokturis ar labas/kreisas puses atvérsanu un durvju
aizvérsanas funkciju

TikloSana:

- Integréts, IP aizsargats Ethernet interfeiss vadu savienojumam ar makontikla
ConnectedCooking risinajumu

- integréts WLAN interfeiss bezvadu savienojumam ar makontikla

METOS Latvij? www.metos.lv 3/4


https://www.metos.lv

metos

kitchen intelligence

ConnectedCooking risinajumu

- integréts USB interfeiss vietéjai datu apmainai

- centralas vienibas parvaldiba, recepSu un programmu parvaldiba, HACCP datu
parvaldiba un uzturésanas parvaldiba, izmantojot makontikla
ConnectedCooking risinajumu

TiriSana un kopsana:

- krasns kameras un tvaika generatora automatiska tiriSanas un kopSanas sistéma
- 9 tiriSanas programmas tiriSanai bez uzraudzibas pat nakti, automatiska tvaika
generatora tiriSana un katlakmens nonemsana

- atra tiriSana (mazak ka 15 mintutes) nodrosina gandriz nepartrauktu un
higieénisku razosanu

- automatiska krasns kameras atdzeséSana pirms tiriSanas uzsaksanas

- nav kustigu detalu

- vadibas panelis, kas parada pareizo tirisanas secibu un nepiecieSamo tiriSanas
lldzekla daudzumu atbilstoSi krasns netiribas pakapei

- optimala mazgasanas tableSu un Gdens izmantoSana

- iknedélas grafiks dazadam ieprieks iestatitam mazgasanam lauj krasns tiriSanu
veikt lietotajam vispiemérotakaja laika

- 3-slanu krasns kameras durvis ar aizmugures ventilaciju un siltumu atstarojosu
specialo parklajumu

- iekSpuse un arpuse no neriséjosa térauda (DIN 14301), bezSuvju krasns kamera
ar noapalotiem stiriem un optimizétu gaisa plusmu

- aizsardzibas klase IPX5

- monitoringa opcija automatiskajai tirisanai, izmantojot makontikla risinajumu
ConnectedCooking

Vadibas panelis:

- augstas izskirtspejas 10,1"" TFT krasu displejs un skarienjutigs ekrans ar
lietotajam viegli uztveramiem un passaprotamiem simboliem, kas nodrosina
vienkarsu darbibu un vadibu
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